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00% MAISON

L e s  J a r d i n i e r s  e n  H e r b e
Jusqu’à 10 ans - 12,00 €

Nugget ’s  de  poulet  ou Steak haché  

ou omelette  nature
salade et pommes frites maison

Bâtonnet de  glace  au choix 
vanille ou Chocolat

M e n u  E y r i g n a c
25,00 €

Conf it  de  canard IGP  Pér igord
jus réduit à l’orange poivrée, pommes de terre 

grenailles persillées

Panna Cotta à la Violette  des  Prés

L e s  T a r t i n e s  d e  C a p u c i n e

Tranchée dans un pain de campagne artisanal au 
levain et accompagnée d’une salade de saison et de 

pommes frites maison
Tradit ion �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������22,00 €
Avec  Foie  Gras du Manoir ������������������������������������������������26,00 €

La Calprenède
Tête de veau du limousin, 
sauce Gribiche, caprons, 
tomate cerise et pickles de 
betteraves.

L’Allée  des  Charmes
Jambon noir du Périgord 
AOP, tartare de tomates, 
chantilly de Cabécou, noix.

La «7  Sources»
Saumon gravlax du 
Manoir, concombre, crème 
citronnée et herbes du 
jardin.

La Manoir
Magret de canard fumé 
du Manoir, gésiers confits, 
tartare de tomates, 
chantilly de Cabécou, noix.

La Potager
Caviar d’aubergines, 
poivrons confits, tomate 
cerise, pickles de betteraves, 
crème balsamique.

N o s  C o u p e s  G l a c é e s 
9,90 €

Nos glaces et sorbets sont fabriqués par  
ROLLAND MANOUVRIER Maître Artisan Glacier en Périgord

La Dame d’Eyrignac
Glaces : Vanille de Madagascar, Fraise du Périgord, Mirabelle, 

accompagnées de coulis de fraise et chantilly.

La Préférée  de
Monsieur Patrick
Glaces : Rhum raisins, Noix du 
Périgord, Caramel à la fleur de 
sel, accompagnées d’une sauce 
chocolat maison et chantilly.

La Coupe  G illes 
Sermadiras
Glaces : 2 boules Noix de coco, 
1 boule Vanille de Madagascar, 
accompagnées d’une sauce 
chocolat maison et chantilly.

La Coupe  des 
Jardin iers
Glaces : sorbet Citron vert, 
Fraise du Périgord, Basilic 
instinct, accompagnées de 
coulis de fraise et chantilly.

La Dél ice  de  Fleurs
Glaces : Violette, Rose 
d’Eyrignac, Jasmin, 
accompagnées de sirop de 
cerise et chantilly.

La Dél ice  de  Fruits
Glaces : sorbet Passion, 
Mangue, Fraise du Périgord, 
accompagnées de coulis de 
fraise et chantilly.

Chocolat ou Café 
L iégeois
Glaces : 2 boules Chocolat 
ou Café, 1 boule Vanille de 
Madagascar, accompagnées 
d’une sauce chocolat maison 
ou café et chantilly.

LES  PARFUMS
Glaces : Vanille de Madagascar - Rhum Raisins - Noix du 

Périgord - Caramel à la Fleur de Sel - Noix de coco - Chocolat - 
Café- Basilic Instinct - Violette - Rose d’Eyrignac - Jasmin 

Sorbets : Fraise du Périgord - Mirabelle - Citron vert  - Passion - 
Mangue

1  boule ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3,50 € 
2  boules  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 6,50 €
3  boules �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  8,90 € 
Supplément chantilly  ��������������������������������������������������������������������������� 1,00 €

N o s  G o u r m a n d i s e s  S u c r é e s

La Roseraie  Blanche ��������������������������������������������������������������������������������������������9,00 €
Exclusivité Eyrignac. Créée pour les 20 ans de la Roseraie.
Glace aux éclats de Roses d’Eyrignac, brisures de meringue, sirop 
de vanille, biscuit rose, chantilly.

Tarte  f ine  aux pommes  du verger ���������������������������������������9,00 €
Sauce caramel

Gâteau aux noix  d’Eyrignac ��������������������������������������������������������������9,00 €
Glace vanille

Panna Cotta à la violette  des  prés ����������������������������8,50 €

Café  «Très» Gourmand 
de  Tante  Henriette ����������������������������������������������������������������������������������������������12,00 €
Mini panna cotta à la violette, tarte fine aux pommes, gâteau 
aux noix, glace à la rose d’Eyrignac.

À  l a  C a r t e

La Fameuse  Salade  Artaban 
Tradit ion ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������  22,00 €
Avec  Foie  Gras du Manoir ������������������������������������������������26,00 €
Gésiers confits, magret fumé du Manoir, Cabécou toasté, 
confiture de pétales de roses, noix, Salade de saison.

Omelette  de  Monsieur le  Curé  aux cèpes  
et  au foie  gras du Manoir ���������������������������������������������26,00 €
Salade de saison et pommes frites maison.

Omelette  aux cèpes  de  nos  bois �����������������������21,00 €
Salade de saison et pommes frites maison.

Conf it  de  canard IGP  Pér igord ����������������������������22,00 €
Jus réduit à l’orange poivrée, pommes de terre grenailles 
persillées.

Burger Eyrignac �������������������������������������������������������������������������������������22,00 €
Bun’s brioché, steak haché façon boucher, comté, crème de 
cèpes au parfum de truffe, oignons rouges, tomate, salade 
de saison et pommes frites maison.

-2€

-2
€

RÉDUCTION
S u r p ré s e n t at i o n  

d ’ u n  t i c ke t  d ’e n t ré e  a d u l t e  

(va l a b l e  u n i q u e m e n t  

d a n s  l e  c a d re  d ’ u n  d é j e u n e r)

2€ discount upon presentation on an adult 

entrance ticket- valid only at the restaurant 

for lunch

L e s  C r ê p e s  e t  G a u f r e s

4,50 €

Composez votre crêpe ou gaufre gourmande en ajoutant les 
ingrédients de votre choix

Les  Gourmandises ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 0,50 €
Sucre, sauce chocolat maison, coulis fruits rouges, sauce caramel 
beurre salé, miel, noix caramélisées, chantilly

Boule  de  Glace ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 3,00 €

L e s  A p é r i t i f s

Cocktail  du  Manoir ��������������������������������������������������������������������������������������������������������  8,50 €
Crème de violette et rose, pisang, méthode champenoise
Coupe  de  Champagne �����������������������������������������������������������������������������������������������������10,00 €
Americano ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 9,00 €
Vin de  Noix  Maison ������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 5,50 €
Kir  Royal ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������11,00 €
Kir  Vin  Blanc ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 5,50 €
Verre  de  Vin  Blanc ������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 5,00 €
Verre  de  Monbazillac ������������������������������������������������������������������������������������������������� 6,00 €
Martin i  Rouge  /  Blanc ,  Suze ,  Porto ������������������������������������������� 5,00 €
Ricard ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 5,00 €
Whisky,  Vodka ,  G in ������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 7,00 €
Whisky,  Vodka ,  G in  +  Soda ������������������������������������������������������������������������������� 9,00 €

L e s  B o i s s o n s  C h a u d e s

Café  expresso �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  2,50 €
Grand café  expresso ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 4,50 €
Cappucc ino ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4,80 €
Café  v iennois ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4,80 €
Chocolat chaud ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4,80 €
Thé  Dammann Frères ������������������������������������������������������������������������������������������������������ 4,00 €
Infusion Dammann Frères ���������������������������������������������������������������������������������� 4,00 €

D u  c ô t é  d e  l a  C a v e

Notre  sélect ion de  Vins  du  Moment au verre 
ou à  la boute ille  (voir ardoise)

Vin au pichet  (blanc, rouge, rosé)

Le  verre  12cl������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 5,00 €

Le  P ichet  25cl��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 7,50 €

Le  P ichet  50cl������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������11,00 €

L e s  B i è r e s

Pression ...................................................................................................  4,00 €����������������������������7,80 €
Panaché ,  Monaco ..................................................................4,00 €����������������������������7,80 €

B o u t e i ll  e s  :
La Chavagn’  (locale) ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 6,00 €
Blanche, brune, blonde ou ambrée
Bière  sans  alcool ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4,00 €
C idre  Brut .........................................................................................11,00 €������������������������������������������������- 

25cl

25cl 33cl

50cl

L e s  B o i s s o n s  F r a î c h e s

Jus  de  Fruits �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  4,00 €
Orange, ananas, pamplemousse, pomme, raisin, abricot, tomate
Cocktail  de  Jus  de  Fruits  «Le  Jardin» ������������������������������� 5,50 €
Jus d’orange, ananas, pamplemousse, sirop de cerise, perrier
Soda  33cl���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4,00 €
Coca-cola, Coca-cola zéro, Limonade, Tonic, Fresh Agrumes, Perrier, 
Orangina (25cl)
Diabolo ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4,00 €
Sirop à  l’eau ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������11,00 €
Menthe, grenadine, citron, orgeat, fraise, anis, pêche, cassis, violette, 
fleur de sureau, cerise

Les  eaux  (plate ou gazeuse)................................................4,80 €�������������������������� 5,80 €
50cl 1L

L e s  B o i s s o n s  M a i s o n

4,50 €

Thé  glacé  aux Fruits  rouges  et  H ibiscus
ou

C itronade à  la vanille  de  Madagascar

Jardins
Côté


